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1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Huevo entero liquido pasterizado y refrigerado envasado 5 kg.

2. INGREDIENTES Y ADITIVOS

Huewvo de gallina
Aditivos: Sorbato potasico (Conservante E-202). Max. 0.5%.
Acido Citrico (E-330). Max. 0.05%
3. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Presenta las caracteristicas de color, olor y sabor tipicas del huevo fresco.

4, COMPOSICION NUTRICIONAL
= Valor energético > 502 Kj. (121 Keal.)
* Proteina >11,5%
» Grasa =8 %
* Hidratos de carbono <1 %
8. CARA&TERISTICAS FISICO-QUIMICAS

* pH 7,303

=  Sdlidos totales 24.0 £ 1° Brix a 20°C
* Sustancia seca >22%

= Acido 3-OH-butirico < 10 mg/Kg

= Acido lactico < 1000 mg/Kg

=  Acido succinico < 25 mg/Kg

* Residuos de cascara,

membranas u otras particulas < 100mg/Kg. ovoproducto

6. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Al final de produccion:

Aerobios mesdfilos
Enterobacterias

E. coli

Salmonella

Al final de la vida util:

Aerobios mesdfilos
Enterobacterias
Salmonella

< 5*10° ufe/ml.

< 10 ufe/ml.
ausencia en 1ml.
ausencia en 25 ml.

< 1*10° ufe/ml.
< 100 ufe/mil.
ausencia en 25 ml.
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7. CONSERVACION Y FECHA DE CADUCIDAD

El Huevo liquido pasterizado se conservara en su envase original y a temperatura de
refrigeracién, entre 0 y 4°C.

Una vez abierto consumir en 72 horas.

La fecha de caducidad sera de 33 dias a partir de su fabricacion para todos los formatos.

8. ORGANISMOS MODIFICADOS GENETICAMENTE (OMG'S)

El huevo liguido pasteurizado no contienen ningdn ingrediente que contenga o esté
compuesto por Organismos Modificados Genéticamente (OMG's) o que haya sido
elaborados a partir de los mismos.

9. ALERGENOS

Mo existe ningun otro ingrediente alérgeno a excepcién del huevo.

10. GLUTEN

No contiene gluten.

11. ORIGEN DE LA MATERIA PRIMA

Materia prima de origen europeo.

12. CADENA LOGISTICA
DATOS BOTELLA EAN-14: 8437002694494

Volumen (ml) 5000 £ 1.5%
Peso bruto (g) 5100 £ 1.5%
Altura (mm) 335 * 0,5
Diametro (mm) 170 £ 0,5

DATOS CAJA EAN-14: 18437002694491

Unidades/caja 3
Alto (mm) 340 £ 2
Ancho (mm) 160 %

2
Largo (mm) 480 + 2
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DATOS PALET EAN-14: 28437002694498

Dimensiones del palet (ancho*largo*alto) 80%120%185 cm

Cajas/palet 50
Filas/palet 5
Cajas/fila 10

Peso aproximado Bruto (kg.) 798

Todos los envases empleados son aptos para el uso alimentario

Elaborado por:

Olga Anaya Jorge
RESPONSABLE DE CALIDAD

FIRKA Y FECHA: 2R0272013

[ Revisado y Aprobado por:

Jesus Velasco Manjon
| GERENTE

FIRMA Y FECHA: 280273013
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HUEVO LIQUIDO PASTERIZADO 1 kg.
__Ref. 112003

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Huevo entero liquido pasterizado y refrigerado envasado 1 kg.

2. INGREDIENTES Y ADITIVOS

Huevo de gallina
Aditivos: Sorbato potasico (Conservante E-202). Max. 0.5%.

Acido Citrico (E-330). Max. 0.05%

. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Presenta las caracteristicas de color, olor y sabor tipicas del huevo fresco.

. COMPOSICION NUTRICIONAL

Valor energético
Proteina

Grasa

Hidratos de carbono

. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

pH

Solidos totales

Sustancia seca

Acido 3-OH-butirico

Acido lactico

Acido succinico

Residuos de cascara,
membranas u otras particulas

6. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Al final de produccion:

=  Aerobios mesofilos
= Enterobacterias

= FE coli

=  Salmonella

Al final de la vida qtil:

= Aerobios mesdfilos
» Enterobacterias
=  Salmonella

> 502 Kj. (=121 Kcal.)
>11,5%

>8%

<1%

73+03

24.0 £ 1° Brix a 20°C
> 22 %

< 10 mg/Kg

< 1000 ma/Kg

< 25 mg/Kg

< 100mg/Kg. ovoproducto

< 5*10° ufc/m.

< 10 ufc/mi.
ausencia en 1ml.
ausencia en 25 ml.

< 1*10° ufc/ml.
< 100 ufc/mi.
ausencia en 25 ml.
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7. CONSERVACION Y FECHA DE CADUCIDAD

El Huevo liquido pasterizado se conservara en su envase original y a temperatura de

refrigeracion, entre 0 y 4°C.

Una vez abierto consumir en 72 horas.

La fecha de caducidad sera de 33 dias a partir de su fabricacién para todos los formatos.

8. ORGANISMOS MODIFICADOS GENETICAMENTE (OMG'S)

El huevo liquido pasteurizado no contienen ningln ingrediente que contenga o esté
compuesto por Organismos Modificados Genéticamente (OMG's) o que haya sido

elaborados a partir de los mismos,

9. ALERGENOS

Mo existe ningln otro ingrediente alérgeno a excepcion del huevo.

10. GLUTEN

No contiene gluten.

11. ORIGEN DE LA MATERIA PRIMA

Materia prima de origen europeo.

12. CADENA LOGISTICA

DATOS BOTELLA EAN-13: 8437002694296
Volumen (ml) 965 £ 1.5%

Peso bruto (g) 1048 £ 1.5%

Altura (mm) 2475 % 1

DATOS CAJA EAN-13: 8437002694293

Unidades/caja 6
Alto (mm) 250 £ 2
Ancho (mm) 166 £ 2
Largo (mm) 246 £ 2
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DATOS PALET EAN-13: 8437002694290
Dimensiones del palet (ancho*largo) 80%120 cm
Cajas/palet 126
Filas/palet 6
Cajasffila 21 _
Peso aproximado Bruto (kg.) 812
Todos los envases empleados son aptos para el uso alimentario
Elaborado por: Revisado y Aprobado por:
Olga Anaya Jorge Jesus Velasco Manjon

‘ RESPONSABLE DE CALIDAD GERENTE
i
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